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Repas 4 services

Liste de prix | Valide jusqu’au 31 décembre 2017
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Nous vous invitons a faire votre choix parmi les créations culinaires de nos chefs. Les
menus ont été élaborés dans un souci d’harmonie des saveurs. Vous avez la latitude de
personnaliser le tout en agencant vous-mémes la sauce (vous trouverez en page 13 les
descriptifs), le féculent et le légume d'accompagnement avec la conviction d'un résultat
réussi.

Notez que le colt est indiqué avec le plat principal et qu'il couvre les 4 services soit; le
potage, la salade, le plat principal et le dessert.

Si vous optez pour un repas 5 services, vous trouverez en page 13 du document la liste
compleéte d'entrées. Les suppléments a prévoir y sont indiqués.

Pour obtenir le prix total par personne, n‘oubliez pas d'ajouter les frais d’administration
(15%) ainsi que les taxes applicables (5% et 9,5%) équivalent a un facteur multiplicateur
de 1,3222.

Notre mission premiere étant de vous accompagner dans la réussite de votre
événement, il nous fera plaisir de vous guider dans vos choix.
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2 Service et taxes en sus
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Notre équipe s’engage a faire de votre événement un franc succes.
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Le leader dans son secteur depuis plus de 50 ans
25 000 pieds carrés d'espace pour vous accueillir
Plus de 300 chambres réparties dans 4 catégories selon votre budget
La meilleure cuisine au Saguenay-Lac-Saint-Jean

Le service avec gants blancs

Une brigade expérimentée de 40 cuisiniers

Plus de 250 000 repas servis par année

Un vaste stationnement de 600 places

Le plus grand centre aquatique intérieur au Québec

Un centre santé pour votre détente

Une discothéque branchée

Service et taxes en sus



Cordon Bleu
(jambon et
fromage suisse)
Pikauba et
asperge
Chorizo
Duxelles de
champignons en
pate philo
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1. Porto 1
2. Poivre '
3. Supréme >
4. Montagnaise 3'

4.
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Pomme de terre
nouvelle

Riz aux légumes
Pomme de terre
farcie de patate
douce
Duchesse

Fagot de
légumes
Zucchinis grillés
Asperges au
beurre
Zucchinis farcis
aux tomates
Sagamie

1. Porto

2. Demi-glace a
la créeme
Nutrinor
supreme

3. Bordelaise
4. Demi-glace a

Pomme de terre
aux fine herbes
Pomme de terre
marquise aux
tomates
Sagamie
Polenta

Riz basmati

1. Carottes

beurre
2. Poélée de

nantaises et
asperges au

champignons
3. Poélée de mais et

I'oignon

Service et taxes en sus

poivrons doux

4. Sauté de légumes
ala
méditerranéenne
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CBrockette do voleilly

1. Champignons 1. Riz aux 1. Zucchinis grillés
2. Poivre légumes 2. Tomates
3. Marinée a I'huile 2. Rizsauvage Sagamie en
de sésame 3. Rizal'oriental dent de loup
3. Bock choy

?Mﬂ%&@&% Zonced en croile

Champignons 1. Périgourdine 1. Dauphinoise 5. Courgette

poélés au beurre 2. Bordelaise 2. Pomme de nicoise

Fromage Valbert 3. Porto terre fondante 6. Brocoli et

Mousse de foie 4. Montagnaise braisée au four tomates cerises

gras 3. Etagé de 7. Carotte glacée au
. Tombée pomme de miel de bleuet

d'échalotes a la terre au coulis 8. Fagotau bacon

biére régionale d'épinard Perron

4. Pomme de

terre grillée

5 Service et taxes en sus
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Dijonnaise
Béarnaise
Poivre
Montagnaise

Pomme de terre
farcie

Pomme de terre
et patate douce
en carré au thym
Pomme de terre
en robe des
champs
Dauphinoise au
Perron
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Fagot de
légumes
Asperges
Rémoulade et
tomates confites
Effiloché de
courge
spaghetti

Parmigiana
(sauce tomate
gratinée
mozzarella et
parmesan)
Pomme et
sortiléege
Gratin de
poireaux

Cheveux d’'ange
a l'ail

Linguine au
beurre
Tagliatelle aux
herbes

Service et taxes en sus

Zucchini grillé

. Tomate et

épinard
Courgette
nicoise
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Boréalaise 1. Pomme de terre Brochette de
Poivre au Perron doux légumes grillés
. Tomate 2. Pomme de terre Bouquetiere de

créole chéateau légumes

fondante braisée Brocoli

au four

3. Tagliatelle ail et
basilic

ozgf%e &z pore

Sauce au cidre 1. Grelot 1. Choux braisés
Sauce aigre 2. Riz collant 2. Sauté de
douce 3. Couscous en légumes
Jus de beeuf salade 3. Brocoli panné

Service et taxes en sus
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Filet de saumon
Filet de truite
Filet de sole

Mignon de beeuf
Mignon de veau
Mignon de dinde
Mignon de porc
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Maltaise
Beurre blanc
Beurre aux
crevettes de
Matane

1. Riz basmati
2. Riz aux légumes
3. Rizsauvage

J&Wwfam

Jus de boeuf
Demi-glace a la
creme Nutrinor
Poivre
Montagnaise

1. Pomme de terre
farcie

2. Couscous

3. Pomme de terre
en croquette
panée

4. Riz aux légumes

Fagot d'asperges
grillées

Brocoli et
tomates cerises
Bouquetiere de
légumes

Poélée de
légumes
Chou-fleur au
curry

Courge spaghetti
Carottes
nantaises

7 crevettes poélées | Faites-en un terre et mer pour 10.25%

Service et taxes en sus



Accompa-
gnements

Volaille et boeuf Pomme de terre au Brocoli

four Chou-fleur
Champignon
Fromage
Cro(tons
Sauces

Service et taxes en sus
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Classiques

Potage aux légumes (bouillon de légumes, légumes en macédoine)

Potage Parisien (bouillon de poulet, pomme de terre en cube et poireaux)
Consommé de beeuf au porto (bouillon de beeuf aromatiséau porto avec brunoise
d'oignon)

Potage Parmentier (creme de pomme de terre)

Créme de légumes
Spécialités

Consommé diablotin (bouillon de boeuf, brunoise d'oignon garni de croitons
épicés)

Consommé de volaille a saveur du pays (bouillon de poulet, orge et gourgane
garni d'un bouquet de vert de carotte du jardin)

Créme de navet et poire

Créme carotte et miel

Créme de poireaux et herbes de Provence

Créme de poireaux et poire

Potage crécy au fromage de chévre (créme de carotte et coulis au fromage de
chévre)

Creme de chou-fleur et cheddar d'ici

Potage parisien avec bacon en garniture (bouillon de poulet, pomme de terre en
cube, poireaux et bacon)

Légéreté de Sagamie (créme de tomate des serres Sagamie) |[Extra

Parmentier des deux villages (créme de pomme de terre de St-Ambroise avec
bacon de St-Prime) |Extra

Soupe a l'oignon a la biere rousse gratinée au Perron | Extra

Service et taxes en sus
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Classiques

Salade du chef (notre mélange de laitues*, oignon, concombre, tomate, radis et
vinaigrette maison)

Salade a la créme et ciboulette (notre mélange de laitues*, échalote verte, tomate
et creme a la ciboulette)

Salade césar (salade romaine, bacon, fromage parmesan, crodton et vinaigrette césar

maison)

Spécialités
Salade fraicheur californienne (notre mélange de laitues*, oignon, concombre,
tomate, radis, orange et vinaigrette au framboise.
Salade de pomme et cheddar (salade mesclun, pomme en brunoise, fromage
cheddar répé et vinaigrette aux pommes)
Salade de pousses et tomate Sagamie (salade mesclun, brochette de tomates
Sagamie, concombre et vinaigrette a la tomate séchée)
Salade de légumes marinés au vinaigre balsamique blanc (salade romaine,
mélange de légumes de saison marinés)
Salade noix et chevre (Notre mélange de laitues*, tomate, noix de Grenoble,

concombre, framboise, pomme verte et vinaigrette crémeuse au fromage de chévre.) |

Extra

*Notre mélange inclut les laitues les plus fraiches pour chaque période de
I'année. Il peut contenir : salade romaine et/ou laitue iceberg et/ou laitue frisée
et/ou laitue en feuille

Service et taxes en sus
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Gateau de mariage (framboisier, bleuetier ou aux poires)

Trottoir fromagé aux bleuets

Géateau mousse aux trois chocolats

Mille feuilles au caramel

Semifreddo en verrine au choix fraise, framboise, bleuet ou caramel
Verrine café et bailey’s sur biscuit

Mousse framboise et citron

Tiramisu au cabrouet en verrine

Mourir au chocolat

Tulipe aux 7 fruits

Vacherin aux fraises ou framboises ou bleuets

Service et taxes en sus



